Du durchlaufst verschiedene Bereiche in der Kiiche und arbeitest mit den modernsten Arbeitsgeriten.

* die Herstellung und Zubereitung von Lebensmitteln

¢ das Erlernen von kiichentechnischen Verfahren, z.B.
verschiedenen Schneidetechniken und Garmethoden

* die Prasentation von Speisen

¢ die fachgerechte Lagerung von Lebensmitteln

¢ die Einhaltung unserer Hygieneanforderungen

* Du hast die Schule (bald) erfolgreich beendet
* Du hast SpaB am Kochen und am Umgang
mit frischen Lebensmitteln
* Du arbeitest verantwortungsbewusst und sorgfaltig
® Du bist ein Teamplayer

3 Jahre

M

Deine Ansprechpartnerin:
Frau Verena Mittermeier

Haslinger Hof KG

Q Ed 1, 94148 Kirchham
& 08531/295-4200

X personal@haslinger-hof.de
€ www.haslinger-hof.de

* Bezahlung
* ein sehr gutes Miteinander in einem
* regelmaBige Azubibesprechungen

. fiir alle Auszubildenden

* individuelle Begleitung durch regelmaBige

* viele Azubi- und -Extras

o und Wir planen

Deine Arbeitszeit gemeinsam mit Dir unter
Beriicksichtigung deines Hobbies bzw. deiner

* umfassende, anspruchsvolle Ausbildung mit
professionellem Arbeitsumfeld

* gute in das Fiihrungskrafte-
Team der Haslinger-Betriebsfamilie
* unser Ziel: in ein
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